Storico- Agricolo

..... assaporiamo insieme, ....sensibili alle essenze,
ai profumi......., ......agli assaggi gustosi tipici dei
nostri prodotti aziendali........

g@%

MENU’ GIRARROSTO e TAGLIATA n° 3

all inclusive
Euro 40 a persona per gli adulti e la meta per i bambini sotto i 10 anni

- APERITIVI DI BENVENUTO, VINO BIANCO DI FATTORIA, COCKTAIL ALCOLICO /
ANALCOLICO, STUZZICHINI E VERDURINE PASTELLATE CALDE.

CAROSELLO DI ANTIPASTI:
- PROSCIUTTO DI FATTORIA E COCCOLI IN MOUSSE DI FRESCHI CREMOSI;
- I CROSTINI DEL CONTADO;
- BAULETTI DI POLENTA IN PANCETTA CROCCANTE;

- * DEGUSTAZIONE DI PAPPA AL POMODORO;
- VERDURE GRIGLIATE ALL'OLIO PICCANTINO.

VARIETA’ DI PRIMI:
- LASAGNA CLASSICA DI FATTORIA IN CREMA DI RAGU’;
- * ORECCHIETTE ALLA ZINGARA.

TRIONFO DI SECONDI:
- GRIGLIATA DI ARROSTO MISTO (pollo, salsiccia, fegatello...) E ROSTICCIANA VERACE.
- ASSAGGIO DI TAGLIATA ALL’OLIO FRANTOIANO.
PATATINE ROSOLATE E MISTICANZA D'INSALATINI

DOLCE:
- MILLEFOGLIE DELLA CASA.

Tutti i piatti saranno accompagnati dai vini della fattoria in abbinamenti mirati.
Acqua e caffe.

* Potranno esserci lievi variazioni dovute alla stagionalita..

Per altre info e/o chiarimenti,
puo contattare la Sig.ra Perla al 3331807447
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