
Tutti i piatti saranno accompagnati dai vini prodotti dalla fattoria,
suddivisi per tipologie in abbinamenti mirati.

Cocktails, Stuzzichini e verdurine pastellate calde.

Prosciutto di fattoria e coccoli in mousse di freschi cremosi,
Francesina di Perlamora al Chianti,

Bruschette tostate su fettine di brie e radicchio in agrodolce al finocchietto.

Girasole in stracciatella di burrata e pomodorini, basilico e spuma di parmigiano,
Pici caserecci ragù verace.

Gran coppa di cinta senese cotta in bassa temperatura con crumble di fichi secchi e noci,
Patatine rosolate al rosmarino. 

Tortino cioccolato cuore caldo quenelle di gelato fiordilatte e nocciole pralinate.

40,00 €
(bevande incluse)San Valentino...

   ... menù degli innamorati




