
Tutti i piatti saranno accompagnati dai vini prodotti dalla fattoria, suddivisi per
tipologie in abbinamenti mirati.  Spumante dolce e brut, Caffè.

Aperitivi di benvenuto, stuzzichini e verdurine pastellate calde.

Gran prosciutto di fattoria e coccoli in mousse di freschi cremosi,   Bocconcini fior di latte e rigatino
toscano in foglie di rucola fresca,   Bruschetta con patè di fegatino e riccioli di pane,   Croissant delicato
in mousse di ricotta fresca, miele di castagno e prosciutto arrosto,  La francesina di Perlamora.

“Uovo Benedetto” della tradizione. 

Stracciatella classica in brodo di carne,    Sfoglie di pasta fresca carciofi, noci e pecorino toscano,
Paccheri ragù chianina.

Coppa di cinta senese cotta in bassa temperatura su riduzione di Chianti classico e fondenti di lardo di
Colonnata,  Tagliata fiorentina all’olio frantoiano e fiocchi di sale Maldon,   Patate rosolate al forno,

Cotolette d’agnello dorate e cuori di carciofo. 

Tortino cioccolato cuore caldo e quenelle di gelato fior di latte su mandorle pralinate,
Le colombe della tradizione.

58,00 €
(bevande incluse)
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