
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 

…..assaporiamo insieme, …..sensibili alle essenze, 
ai profumi……., ……agli assaggi gustosi tipici dei 

nostri prodotti aziendali….…. 

FERRAGOSTO DI GIOIA……. 
      

-  APERITIVI DI BENVENUTO, STUZZICHINI E VERDURINE PASTELLATE CALDE. 
      

C A R O S E L L O  D IC A R O S E L L O  D I   A N T I P A S T I :A N T I P A S T I :   
 

-  GRAN PROSCIUTTO DI FATTORIA E COCCOLI IN MOUSSE DI FRESCHI CREMOSI; 
-  GIARDINIERA PERLAMORA DI VERDURE DI STAGIONE; 
- INSALATA LEGGERA DI FARRO E VERDURE CON PESTO DI RUCOLA E 
MANDORLA; 
- SPIEDINI DI BUFALA CON POMODORINI E OLIO AL BASILICO; 
-  PANE CROCCANTE CON CARCIOFINO TRIFOLATO. 
  

V A R I E T A ’  D I  P R I M I :V A R I E T A ’  D I  P R I M I :  
 

- LASAGNA ALLA NORMA CON BURRATA E BASILICO; 
-  MEZZE MANICHE PACHINO FRESCO E OLIVE LECCINE. 
 

T R I O N F O  D I  S E C O N D I :T R I O N F O  D I  S E C O N D I :  
 

- COSCIOTTO DI MAIALE IN BASSA TEMPERATURA; 
- TAGLIATA DI FILETTO IRLANDESE SULLA BRACE AI QUATTRO PEPI. 

 
PATATINE ROSOLATE E MISTICANZA D’INSALATINI.  

 

A R M O N I E  D I  D O L C I :A R M O N I E  D I  D O L C I :  
 

- MILLEFOGLIE PERLAMORA CHANTILLY E FRUTTI DI BOSCO. 
 

CAFFE’.  
 
 

Tutti i piatti sono accompagnati dai vini prodotti dalla fattoria, suddivisi per tipologie in 
abbinamenti mirati. 

 

Proponiamo il medesimo menù sia per il  pranzo che per la cena e  
dalle ore 20:00 in poi saremo accompagnati da musica dal vivo e ballo.  

 

PERLAMORA Centro Culturale Storico Agricolo,                         € 58,00  (bevande incluse) 

Cell.  333-1807447 oppure Tel.  055-951904  Web: www.perlamora.it  
   PERLAMORA STAFF.  
 
 


