


Tutti i piatti saranno accompagnati dai vini prodotti dalla fattoria, suddivisi per
tipologie in abbinamenti mirati.  Spumante dolce e brut, Caffè, Limoncello, Grappa.

Aperitivi di benvenuto, stuzzichini e verdurine pastellate calde.

Gran prosciutto di fattoria e coccoli in mousse di freschi cremosi,  Finocchiona sbriciolona su letto di 
rucola e ravanello frizzante,  Tartine profumate pecorino crudo e fragola, Mimose di bruschetta in pan 
brioshe mousse fresca e battuta di taggiasche, Bigné pisellino primavera in granella di pancetta croccan-

te, Anellini morbidi in crema di mais e anatra saltata allo champagne,  “Uovo Benedetto” 

Stracciatella della tradizione in brodo di cappone,  Lasagnetta zucchina, speck e grana filante,
Paccheri rustici ragù antico e rosmarino.

   Gran cosciotto in bella vista, Filettoni di tagliata scaloppati in rucola e grana,  
Frittura dorata cotolette d’agnello e cuori di carciofo, Patatine rosolate e misticanza d’insalatini. 

Le Colombe della tradizione in mousse cremose e fondenti,
Semifreddo lampone in salsa di fragola.

40,00 €
(bevande incluse)

Pasqua 2019...


