
Tutti i piatti saranno accompagnati dai vini prodotti dalla fattoria, suddivisi per
tipologie in abbinamenti mirati.  Spumante dolce e brut, Caffè, Limoncello, Grappa.

Aperitivi di benvenuto, stuzzichini e verdurine pastellate calde.

Gran prosciutto di fattoria e coccoli in mousse di freschi cremosi,  Tortino sole giallo (patate, mozzarella, 
fiordilatte e olive taggiasche),  Sorprese di Pasqua in pancetta croccante,

Voul-au-vant in patè di melanzana,  Tortino brisée con piselli primavera e mandorla tostata, 
“Uovo Benedetto” 

Stracciatella della tradizione in brodo di cappone,  Lasagnetta zucchina, speck e fontina filante,
Paccheri guanciale, olive taggiasche, pomodoro pachino e scaglie di pecorino di Rocca.

   Arrosto girato e rosticciana reale, Filetto al chianti con petali di fiordaliso e chips al parmigiano,  
Gran frittura di cotolette d’agnello e cuori di carciofo, Patatine rosolate e misticanza d’insalatini. 

Colomba tradizionale su crema chantilly,
Terrina soffice al cioccolato con croccante di nocciola.

40,00 €
(bevande incluse)

Pasqua 2018...




