=
Q)(m‘ /D“f?“d %% (Beffagrige (i)nc[use)

Centro Cwltwrm% 3
Storico Agricolo ‘.’Be(l"accog[ienza :

ﬂjoeritivi di benvenuto, stuzzichini e verdurine Joaste[[ate calde.

Carosello di Antipasti :

Gran prosciutto di fan‘oria ¢ coccoli in mousse di ﬁescﬁi cremosi, Torta ’Pasqua[ina,
Cuor di burrata ¢ ﬁori di ravanello, Tortino yise[ﬁni Jorimcwem in salsa velouté,
Nidi di }aate’ e riccioli di pane, Sbriciolona casereccia e germog[i di sedano,

“Uovo benedetto della tradizione”
‘ Varieta di Primi :
Stracciatella delicata in brodo di cappone, Raviolone maremmano in crema di mgu ) scag[ie di grana,
gargane[ﬁ’ caserecct guanciaﬂe, }mcﬁino ) yecorino di fossu.

T rionfo di Secondi :

Gran cosciotto in bella vista, Filettoni di mgfiata allolio ﬂantoiano,
Gran ﬁ'irtum di cotolette cfagne[[o e cuori di carciofo, Patatine rosolate ¢ misticanza d'insalatini.

Armonie di Dolci :
Le colombe della tradizione in soﬁici cﬁanti[[}/ e gocceﬁmdénti
Mifkﬁgﬁ’e della casa in candori di fmgofa ﬁesca e panna.

Tutti i piatti savanno accompagnati dai vini prodotti dalla fattoria, suddivisi per
tﬁoofogia in abbinamenti mirati. S}aumante olce e brut, Caffé, Limoncello, g'rapfla.



