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..... assaporiamo insieme, .....sensibill alle essenze,
at profumi......., ......agll assaggi gustost tipiel del
nostri prodotti aziendali........

FERRAGOSTO DI GlIOIA.......

- APERITIVI DI BENVENUTO, STUZZICHINI E VERDURINE PASTELLATE CALDE.

CAROSELLO Pl ANTIPASTL:

- GRAN PROSCIUTTO Bl FATTORIA E COCCOLI IN MOUSSE Dl FRESCHI CREMOSI;
BRUSCHETTONE RUSTICO POMODORO E MOZ ZARELLE Pl BUFALA;

VERDURE GRIGLIATE ALL'OLIO PICCANTING;

PEGQUSTAZIONE Bl PANZANELLA VERACE;

SOUFFLE’ DELICATO MELANZANA E SESAMO TOSTATO;

PECORINI FRESCH! B STAGIONATI IN MOUSSE DI SMIELATURE.

VARIETA' Pl PRIMI:

CRESPELLA IN CREMA DIt ZUCCHINA E BRICIOLE PROFUMATE ALL'ANETO;
CASERECCINA RUSTICA GUANCIALE, PACHINO FRESCO B PETALI DI PECORINO
Pl ROCCA.

TRIONFO Pl SECONDI:

- QRAN COSCIOTTO IN BELLA VISTA;
- FILETTO Pl TAGLIATA ALL'OLIO FRANTOIANO.

PATATINE ROSOLATE E MISTICANZA D'INSALATINI

ARMONIE Bl DOLCL:

- CHEESECAKE Al FRUTTI Pt BOSCO.
VIN POLCE, CAFFE’, LIMONCELLO, GRAPPA

Tutti L piatti sono accompagnati dai vini prodotti dalla fattoria, suddivisi per tipologie in
abbinamenti mirati.

PERLAMORA Centro Culturale Storico Agricolo, € 35,00 (bevande incluse)
cell. 222-120744F oppure Tel. 055-951904 Web: www.perlamora.it

Ringraziando per La Vostra cortese attenzione,
Porgiamo distinti saluti... PERLAMORA STAFF.



