Centro- Culturale
Storico- Agricolo-

..... assaporiamo insieme, .....sensibill alle essenze,

A\

at profumi......., ...... agli assaggi gustost tipiel del
nostri prodotti aziendali........

FERRAGOSTO DI GlIOIA.......

- APERITIVI DI BENVENUTO, STUZZICHINI ©E VERDURINE PASTELLATE CALDE.

CAROSELLO Pl ANTIPASTL:

GRAN PROSCIUTTO Dl FATTORIA E COCCOLI IN MOUSSE DI FRESCHI CREMOS;
SFORMATINI MILLE qUST! (Pisellint Primavera, Carota, Zuechina novella....);
INSALATA Pl FARRO IN DADOLATA DI PACHINO FRESCO MIGNON;
DPEGUSTAZIONE DI PAPPA AL POMODORDO;

VENTAGLIO Pl SALUMI DI FATTORIA;

TRECCION! DI BURRATA IN FETTINE VERACI € RAVANELLI FRESCHI.

VARIETA' Pl PRIMI:

- RAVIOLONE MAREMMANO GQUANCLIALE, PACHINO
SU PETALI DI PECORINO Dl ROCCA;
- RISOTTO MANTECATO Al FUNGH! E PREZZEMOLINO.

TRIONFO Pl SECONDI:

- QRAN COSCIOTTO IN BELLA VISTA;
- FILETTO Bt CHIANINA A MEPAGLIONI SU EMULSIONI S| SESAMO TOSTATO.

PATATINE ROSOLATE E MISTICANZA D'INSALATINI

ARMONIE Bl DOLCL:

- TORTA PARADISO IN CANDORI Bl CHANTILLY € NEVE DI COCCO;
- BICCHIERINI DI MOUSSE DELICATI Al FRUTTI ROSSI.

VIN POLCE, CAFFE’, LIMONCELLO, GRAPPA

Tutti L piatti sono accompagnati dai vini prodotti dalla fattoria, suddivisi per tipologie in
abbinamenti mirati.

PERLAMORA Centro Culturale Storico Agricolo, € 38,00 evande incluse)
cell. 223-120744F oppure Tel. 055-951904 Web: www.perlamora.it

Ringraziando per La Vostra cortese attenzione,
Porgiamo distinti saluti... PERLAMORA STAFF.



