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Centro- Culturale
Storico- Agricolo-

..... assaporiamo insieme, .....sensibill alle essenze,
at profumti......., ... agli assaggi gustosi tipicl dei

wostri prodotti aziendali........ £ 7‘8, o0
REMINISCENZE ANTICHE

MENW Pl FINE ANNO

BELL'ACCOGLIENZA:
- APERITIVI DI BENVENUTO, STUZZICHINI E VERDURINE PASTELLATE CALDE;
CAROSELLO Bl ANTIPASTI:

- QRAN PROSCIUTTO € CcOoCCOLIIN MOUSSE Pl FRESCHI CREMOSI;

- RUSTICE DI SFOGLIA IN PROSCIUTTO Pl PRAGA E FONTINA FILANTE;

- CORNETTI SALAT!IIN MOUSSE Pl CECI E SPECK;

- BOCCONCINI FIOR Pl LATTE E MELANZANA GRIGLIATA IN CREMA DI PEPERONE
ROSSO;

- ANELLO MORBIPO Pl POLENTA B BRASATO Pl CINGHIALE.

VARIETA' Pl PRIMI:

- SFOGLIE Dl PASTA FRESCA PORRO E SALSICCIA VERACE IN FONDUTA DI
PARMIGIANOG;
PACCHERI RUSTICI AL RAGW DI CHIANINA.

TRIONFO Dl SECONDI:

FILETTO PI CINTA SENESFE IN RIDUZIONE AL CHIANTI CLASSICO E FONDPENTE Bl
LARDO Pl COLONNATA;

FILETTONI Pl TAGLIATA SULLE BRAC!I ALL'OLIO FRANTOIANO RUCOLA E GRANA;
COTECHINI E LENTICCHIE FORTUNATE;

PATATINE ROSOLATE € MISTICANZA D'INSALATINI.

ARMONIE DIl DOLCL:

-POLCI PELLA TRADIZIONE IN SOFFICI PANNE DI MIELL;
- MORBIDPEZ ZE Pl TORTA PARADPISO CHANTILLY E FRUTTI ROSSL;
- QRAPPOLI PROFUMATIL IN UVA BIANCA E NERA.

SPUMANTE , VIN DOLCE, CAFFE".

Tutti L piatti sono accompagnati dai vini prodotti dalla fattoria, suddivisi per tipologie in abbinamenti mirati.
VINI E BEVANDE INCLUSE

Per La serata & prevista musica dal vivo e ballo

RESTIAMO A COMPLETA DISPOSIZIONE, PER RUALSIASI MODIFICA, CHIARIMENTO O
ADEGUAMENTO A VOSTRE SPECIFICHE ESIGENZE.

TELEFONARE A: PERLAMORA Centro Culturale Storico Agricolo,

Cell. 333-120744F oppure Tel. 055-951904 e-mail: info@perlamora.it wWeb: www.perlamora.it
Ringraziando per La Vostra cortese attenzione,

Porgiamo distintl saluti_ PERLAMORA STAFF.



